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SOLUȚII MIATECH

Controlul Umidității 
in Post-Recoltare
Echipamente, service, suport, logistică, consultanță,  
instruire, cele mai bune practici și multe altele.
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Soluții Miatech

Controlul Umidității in Post-Recoltare

  Mentinerea calitatii ridicate a produselor 
  Extinderea duratei de depozitare 
  Flexibilitate mai mare a duratei de depozitare
  Reducere a pierderilor in greutate cu 50% sau chiar mai mult
  Protejarea investitiilor POLITICA DE INTRETINERE  

A ECHIPAMENTELOR

Tinand cont de faptul ca astfel de solutii necesita si 
intretinere, credem ca veti fi incantati sa aflati cat 
de mica este aceasta suma raportata la recuperarea 
investitiei plus multe alte beneficii suplimentare.

Miatech simplifica aceasta prin programe care sa 
acopere tot, permitand clientilor sa-si cunoasca costul 
total zilnic al operatiunii. 

Acest lucru permite clientilor nostri sa inteleaga 
costurile lor reale comparativ cu toate beneficiile lor, 
fara a fi nevoie sa se preocupe de eventuale cheltuieli 
operationale neprevazute.

ECHIPAMENT
Miatech ofera o gama larga de solutii inovatoare, rentabile pentru 
toate cerintele de umidificare a produselor depozitate. Va putem 
ajuta sa atingeti un nivel de umiditate de pana la 95% in depozit,  
prin selectarea tipului de echipament dorit, pentru orice tip de 
depozitare. Suntem mandri sa oferim clientilor nostri solutii de umid-
ifcare potrivite cerintelor lor de depozitare. Echipamentele noastre 
ofera beneficii semnificative.  Acestea includ un ecran digital de 
afisare a nivelului de umiditate relativa (RH) si usurinta in control.

Umidificarea corespunzatoare este foarte importanta pentru fructe si legume pe perioada 
de depozitare. Lipsa umidificarii in camerele frigorifice poate cauza pierderea rapida in 
prospetime si greutate a produselor precum si a aspectului atractiv al acestora. Mentinerea 
nivelurilor optime de umiditate poate preveni distrugerea fructelor si a legumelor depozitate. 
Fara umidificare corespunzatoare, produsele depozitate pot prezenta semne de descompunere 
prematura, avand ca rezultat alterarea acestora si creearea de deseuri costisitoare.

PROASPAT

DUPA 24 DE ORE

PROASPAT

DUPA 24 DE ORE

PROASPAT

DUPA 24 DE ORE

Ofilire semnificativa, inmuiere, 
pierdere de prospetime. 

Diferenta in aspect: 
Dramatica

Pierdere de duritate in structura; 
aspect moale si ofilit. 

Diferenta in aspect: 
Substantiala

Pete, inchidere la culoare, pierderea 
aspectului proaspat. 

Diferenta in aspect: 
Dramatica

SCADERE IN GREUTATE LA 24 ORE

  cu umidificare      fără umidificare
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APLICATII 
UZUALE

Ardei Fructe de padure Ciuperci Brocoli Salata verde Cartofi



Miatech Inc.
9480 SE Lawnfield Road
Clackamas, OR 97015
www.miatech.org

Pentru asistență tehnică suplimentară în SUA, sunați la 1-800-933-6478
Pentru asistență tehnică suplimentară în afara Americii de Nord ,sunați la SUA la 1-503-659-5680


